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前 言 

奎抒携攀粤GB/I 1. 1《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规宁编写 

～夔煞｛｛然 flWaGB 27604-iit+t SD4-..ta 	 《食品安全国家标准食品添茄瘫 ,ncm/vuysJ!I 三；拭募 CGB 2762 (* 

耙雯醚，赏煲中污染物限量》和GB 29921‘食品安全国家标准食品漏敲不履痴群毓藻 
根据产品实测值制订。 

本标准代替Q/SHS 0028S-2018 《鸡味调味料》。 
本标准与Q/SHS 0028S-2018 《鸡味调味料》的主要差异： 
一一对引用文件和执行标准进行了更新。 

一一修订了致病菌限量指标。 

本标准由沈阳红梅食品有限公司提出并起草。 

本标准主要起草人：刘蜒、胡利军。 

本标准所代替历次标准版本发布情况为： 

一一Q/SHS 00288-2013, 

1 



Q/SHS 0028S-2022 

鸡味调味料 

1 范围 

；燕 in4*, 1t& 	*S t*tYaitmfnk, 't SVfl 	fl 	t a* fl*. *hnMJ (fltflt. fl m4fn), W4t.霖：: *U*EniUjup 0 

2 规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的．凡是注日期的弓l田幸株．柯石斤幸七目廿日oei公汁之 m.-&--..- 

GB/I 191 包装储运图示标志 

GB/T 317 白砂糖 

GB/T 1445 绵白糖 

GB 1886. 60 食品安全国家标准 食品添加剂姜黄 

GB 1886. 三u 育 安全吵标准 食品添加剂 5, 一呈味核普酸二钠（又名呈味核昔酸二钠） 
GB 1886. 232 食品安全国家标准 食品添加剂 狡甲基纤维素钠 
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 
GB 4789. 1 食品安全国家标准 食品微生物学检验总则 
GB 4789. 2 食品安全国家标准 食品微生物学检验菌落总数测宁 

GB/T 4789. 3-2003 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定 
GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验 
GB 4789. 10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验 
GB 5009. 3 食品安全国家标准 食品中水分的测定 
GB 5009. 11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定 
GB 5009. 12 食品安全国家标准 食品中铅的测定 

GB/T 6461 食用盐 

GB 5749 生活饮用水卫生标准 

阳/1 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱 
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

GB/I 8885 食用玉米淀粉 

GB/I 8967 谷氨酸钠（味精） 

GB 9683 复合食品包装袋卫生标准 

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 
GB/I 15691 香辛料调味品通用技术条件 
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GB/I 20880 食用葡萄糖 

GB/I 20884 麦芽糊精 

GB/I 23530 酵母抽提物 

GB 28050 食品安全国家标准预包装食品营养标签通则 
GB 29921 食品安全国家标准预包装食品中致病菌限量 
GB 30616 食品安全国家标准 食品用香精 
GB 31644 食品安全国家标准复合调味料 

GB/T 35883 冰糖 

SB/T 10371 鸡精调味料 

Q/XFN 0001S-2018 鸡肉粉 

Q/XFN 0002S-2017 食用鸡油 

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则 

里家竺量监督检验检疫总局令（2005）第75号 《定量包装商品计量监督管理办法》 
国家质量监督检验检疫总局令（2009）第工23号 关于修改《食品标镇香毓蔽药筷定 

3 要求 

3. 1 原辅料要求 

3. 下‘ 1 食用盐：应符合 GB／丁 5461 的规定。 

3. L 2 味精：应符合 C日／下 8967的规定。 

3. ” ・ 3 食用玉米淀粉：应符合 0日／丁 8885的规定。 

3.1.4 白砂糖：应符合 GB／丁 317的规定。 

3. ”。5 绵白糖：应符合 GB／丁 1445 的规定。 

3.1.6 食用葡萄糖：应符合 GB／丁 20880 的规定。 

3.1.7 冰糖：应符合 GB／下 35883 的规定。 

3.1.8 麦芽糊精： 应符合 GB／丁 20884的规定。 

3.1.？ 酵母抽提物：应符合 G日／丁 23530 的规定。 

3.1.10 香辛料：应符合 GB／下，569，的规定。 

3.1.11 呈味核昔酸二钠：应符合 GB 1886.17，的规定． 

3.1.12 食品用香精：应符合 GB 30616的规定。 

3.1.13 姜黄；应符合 GB 1886.60 的规定。 

31.14 梭甲基纤维素钠：应符合 C日 1886. 232 的规定。 

3.1.15 鸡裔：应符合 GB 31644 的规定。 

3. ’・ 16 鸡肉粉：应符合 Q/XFN 0001s 的规定。 

3.1.17 鸡油；应符合 Q/XFN 0002S 的规定。 
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3. 1. 18 生产用水：应符合 GB 5749 的规定。 

3.2 感官要求 

应符合表1规定。 

感官要求 

项 	目 指 标 
检验方法 

色泽 具有主料和辅料混合后产品固有的色泽 

取适量试样置于5OmL 烧杯中，在自然光下

观察组织状态、色泽和杂质．闻其气味，用

温开水漱口，品尝滋味． 

滋、气味 具有鸡肉应有的滋味和气味，无舞变味，无异臭等异味 

组织形态 颗粒状、片状、粉状、块状等固态形式，允许同时存在， 

无肉眼可见外来杂质 

杂质 无肉眼可见外来杂质 

3.3 理化指标 

应符合表2规定。 

表 2 理化指标 

项 目 
	

指标 
	

检验方法 

水分／(%） 	 簇 	 10.00 	 GB 5009. 3 第一法 

食盐（以扳化钠计）fig/b0og) 	 55. 00 	 SB/I 1037，中 5.2.2 
谷氨酸钠／（盯lOOg) 	 ) 	 10.00 	 S日／丁 10371 中5.2.1 
总氮（以氮计）/（岁b0Og) 	 ) 	 0. 7 	 SB'了 1037’中 5.2.5 
总砷（以As计）/(m皿／k') 	 ' 	 0.5 	 GB 5009.11 
铅（以Pb计）/6mg/kg) 	 C 	 1.0 	 GB 5009.12 

! 
3.4 微生物指标 

应符合表3和表4的规定。 

表 3 菌落总数、大肠菌群指标 

项 目 指标 检
验
方
法
 
｝
 

G
 

月
之
 

日
 
4
 
阳
 
9
.
 

 

菌落总数／ (CFU/g) 	 C 15000 

大肠菌群／ (MPH/I OOg) 	 C ISO GB/I 4789. 3-2003 

表 4 致病菌限量指标 

3 
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项 	目 
采样方案及限量（若非指定．均以／25g 表示） 

检验方法 n 0 m M 

沙门氏菌 5 0 0 GB 4789.4 

5 1 100 CFU/g 1000 CFU/g GB 4789. 10 第二法 
金黄色葡萄球菌 

注：i・ 样品的采集和处理按GB 4789. ，执行； 

一2 采样方案按G日 29921表’规定执行。 n为同一批次产品应采集的样品件数， 

病国指标可接受水平的限盈值（三级采样方案）或最高安全限里值＜二级采样方案）,M
3. 表中“flFO/25g”代表“不得检出每25g"0 

。为最大可允许超出UI值的样品数， m为致

为致病菌指标的最高安全限量值。 

3.5 食品添加剂 

3.5.” 食品添加剂质量应符合国家相应的标准和有关规定。 

3. 5. 2 食品添加剂的品种及用量应符合 GB 2760的规定。 

6 净含量偏差 

应符合国家《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。净含量按 JJF 107。标准规定的方法测定。 

3.7 生产加工过程 

应符合GB 14881的规定。 

4 检验规则 

1 入库检验 

. -3-野垫、包装材料须经厂品管部门查验供方提供的合格证明并按照相应的标准进行进货检验，合格
少百力 J. 划车。 

4. 2 组批与抽样 

同部 M晶蒙黯。 RU 赢篡紧 馨默盟蕊it1嚣批产品的不 
4. 3 出厂检验 

蒜黔护「生产厂「质量检验部门按本标准规定逐批进行检验检验合格并签发质量合格 

出厂检验项目为：感官要求，水分、食盐、谷氨酸钠、总氮、菌落总数、大肠菌群，净含量偏差． 

44 型式检验 

4.4. 1 型式检验的项目包括本标准中规定的全部要求。 

4.4.2 型式检验每半年一次，有下列情况之一．亦应进行： 

a） 产品定型投产时： 

、
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停产 3 个月以上恢复生产时： 

原辅料产地、供应商发生改变或更新主要生产设备时： 

检验结果与型式检验差异较大时和质检部门认为有必要时； 

供需双方对产品质量有争议，请第三方进行仲裁时； 
0 国家食品安全监督管理部门提出要求时。 

4. 4 1定规则 

严品经检验全部指标符合本标准要求时，判定为合格品。若有不合格项日汁 石了作阁排 frfl thlinitm, 
样对不合格项讲杆有藉’面看粉益董二毒”J 赫之'C,*4,74乙呈：黑北烹 H1'百ttJ94IfJ, PJ4 r.1n LA 	 住同批严品中加倍取 ItA'J 'I'百I'UA)t”丁灵侄’以复刁贫结果为准。微生物指标不得复检。 

5 标志、包装、运输、贮存 

5，’ 标志 

品标裘馨篡恙粼嚣 2翼嚣篡鬃鬓黯篡黑撇第123号关于修改《食 
5. 2 包装 

外包鬓羞器符翼赚：:：絮罗家食“安全标准和规定的要求产品包装应符合GB 9683的规定 

5。3 运输 

黯：::：萎薯黔：：熏：霹狐寥漂
#7qt

tniflfl, 	7 	ffJZfl嘿 t1*T 	tftIL F1V&t 

5.4 贮存 

，。默孺“黑。瞿滥默 10cm L1”不能与有毒有害有异味或影响产品质 
在符合本标准规定的条件下，产品保质期为18个月。 
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