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本标准按照 GB/I 1. 1-2020 《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》编制。 

本标准食品安全指标依据 GB 2762-2017《食品安全国家标准食品中污染物限量》和 GB 2992 1-2021 

《食品安全国家标准食品中致病菌限量》制定。其他指标根据产品实测值确定。其中铅指标严于 GB 

2762-20 17《食品安全国家标准食品中污染物限量》。 

本标准由北山世家（辽宁）营养科技有限公司提出并起草． 

本标准主要起草人：刘建伟、孙建军、曹颖、王宁。 

本标准属首次发布。 
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即食谷物制品 

1 范围 

本标准规定了即食谷物制品的产品命名原则及分类、要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运

输和贮存。 

本标准适用于以一种或多种谷物制品（如燕麦片、燕麦粉、谷物圈、谷物星、心形谷物、全麦片、 

全麦球、谷物叶、谷物球、小麦片、玉米片、高粱、黑米、糙米、燕麦、紫米、糯米、玉米、荞麦、小

麦、小米、黑麦、小麦胚芽粉、红米、青裸、大麦、要麦、麦片、红麦、栗米、大米、玉米粉、谷物胚

芽、大米胚芽、魔芋、糯米、高蛋白豆米粉等）为原料，选择性添加豆类（大豆、黄豆、红豆、黑豆、 

绿豆、青豆（豌豆）、鹰嘴豆、蚕豆、扁豆、白芸豆等）、水果及其制品（如葡萄、香蕉、苹果、山植、 

芒果、木瓜、椰子、菠萝、西瓜、草毒、梨、蔓越落、火龙果、无花果、黄桃、蓝墓、榴莲、称猴桃、 

桃子、柠檬、金桔、红石榴、红枣、桑堪、樱桃、牛油果、橙子、树毒、水蜜桃、百香果、哈密瓜、椰

蓉、等）、蔬菜及其制品（如山药、干姜、南瓜、秋葵、黄瓜、苦瓜、菠菜、西兰花、马铃薯、佛手、 

红薯、紫苏、红甜菜、红览菜、菠菜、紫薯、番茄、胡萝卜、萝卜、花椰菜、芦笋、芹菜、冬瓜、甘蓝、 

西葫芦、莲藕、山野菜、葛笋、竹笋、椰子、青椒等）、食用菌及其制品、豆制品（豆腐、豆干、腐竹、 

豆类蛋白等）、坚果与籽类（粉）（如芝麻、奇亚籽、亚麻籽、核桃、南瓜籽仁、腰果、瓜子仁、葵花

籽、松籽、开心果仁、扁桃仁、棒子仁、夏威夷果、花生、杏仁、栗子等）、乳制品（如无水奶油、稀

奶油、奶油、黄油、乳粉、芝士粉（再制干酪）、淡奶油粉、炼乳、牛奶、调制乳、发酵乳、牛初乳等）、 

饮料（果蔬汁类及其饮料、蛋白饮料、碳酸饮料、风味饮料、茶（类）饮料、咖啡（类）饮料、植物饮

料、固体饮料）、巧克力及巧克力制品、植物油（如椰子油、棕桐油、葵花籽油）、食用花卉（重瓣红

玫瑰、玫瑰茄、菊花、金银花、茉莉花、槐花）、糖（如白砂糖、玉米糖浆、红糖、黑糖、冰糖、赤砂

糖、结晶果糖、低聚果糖、低聚异麦芽糖、麦芽糖、麦芽糖浆、果葡糖浆、食用葡萄糖、蜂蜜、海藻糖、 

淀粉糖、水苏糖等）、麦芽糊精、抗性糊精、聚葡萄糖、食用盐、胶原蛋白肤、藻类及及其制品（海带、 

海苔（粉）、紫菜、裙带菜、羊栖菜等）、畜禽肉及其制品（猪肝鸡肉、骨汤、猪肉、牛肉、羊肉、肉

松等）、动物性水产品及其制品（鲤鱼、三文鱼、虾仁、虾肉等）、调味料（水产调味料、黑胡椒粉、 

辣椒粉、孜然粉、蒜粒、蒜粉、青葱粉（小葱）、芥末粉、洋葱粉、八角粉、花椒粉、青花椒粉、姜粉、 

酱油粉、咖嘱) 、新食品原料（批把花、鱼油及提取物、宝乐果粉、乳木果油、燕麦B 葡聚糖、低聚 
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木糖、明日叶、裸藻、DHA 藻油、植物幽醇、植物出醇酷、乳矿物盐）、可食用菌种（双歧杆菌、乳杆

菌、保加利亚乳杆菌、乳双歧杆菌、凝结芽抱杆菌、乳酸菌）、药食同源植物（百合、决明子、肉桂、 

沙棘、白果、牡蜗、阿胶、罗汉果、拘祀子、荷叶、获等、芡实、白扁豆、山植粉、金银花、鸡内金、 

麦芽、甘草、葛根、黑胡椒、莲子、百合、昆布等）、肉松、蛋黄粉、茶粉《红茶粉、乌龙茶粉、抹茶

粉、绿茶粉）、可可粉、咖啡粉、冻干玉米粒、含乳固态成型制品、优脆乳、饼干（碎）、酸奶溶豆、 

非油炸水果蔬菜脆片、小米豆等糕点、烧烤调味粉等复合调味料、豆乳粉、奶酪粉、菊粉、陈皮、乳清

粉和乳清蛋白粉、大豆蛋白粉、酪蛋白粉、牛奶蛋白粉、麦数中链甘油三酷、植物酵素等中的一种或多

种为辅料，选择性添加食品添加剂、食品营养强化剂，经混合、成型或不成型、烘烤或不烘烤、粉碎或

不粉碎、包装等工艺制成的即食或需冲调食用的谷物制品。 

2 规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。 

凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB/I 191 包装储运图示标志 

GB/I 1354 大米 

GB 2707 食品安全国家标准鲜（冻）畜、禽产品 

GB 2712 食品安全国家标准豆制品 

GB 2715 食品安全国家标准粮食 

GB 2716 食品安全国家标准植物油 

GB 2721 食品安全国家标准食用盐 

GB 2726 食品安全国家标准熟肉制品 

GB 2733 食品安全国家标准鲜、冻动物性水产品 

GB 2749 食品安全国家标准蛋与蛋制品 

GB 2760 食品安全国家标准食品添加剂使用标准 

GB 2761 食品安全国家标准食品中真菌毒素限量 

GB 2762 食品安全国家标准食品中污染物限量 

GB 2763 食品安全国家标准食品中农药最大残留限量 

GB 4789. 1 食品安全国家标准食品微生物学检验总则 

GB 4789.2 食品安全国家标准食品微生物学检验菌落总数测定 

GB 4789. 3 食品安全国家标准食品微生物学检验大肠菌群计数 

GB 4789. 4 食品安全国家标准食品微生物学检验沙门氏菌检验 

GB 4789. 10 食品安全国家标准食品微生物学检验金黄色葡萄球菌检验 

GB 4789. 15 食品安全国家标准食品微生物学检验霉菌和酵母计数 

GB 5009. 3 食品安全国家标准食品中水分的测定 

GB 5009. 12 食品安全国家标准食品中铅的测定 

GB 5009. 22 食品安全国家标准食品中黄曲霉毒素 B 族和G 族的测定 

GB/T 5461 食用盐 

GB/I 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱 

GB 7096 食品安全国家标准食用菌及其制品 
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GB 7100 食品安全国家标准饼干 

GB 7101 食品安全国家标准饮料 

GB 7718 食品安全国家标准预包装食品标签通则 

GB/T 8231 高粱 

GB 10133 食品安全国家标准水产调味品 

GB 10136 食品安全国家标准动物性水产制品 

GB/T 10464 葵花籽油 

GB 11674 食品安全国家标准乳清粉和乳清蛋白粉 

GB 13102 食品安全国家标准炼乳 

GB 13104 食品安全国家标准食糖 

GB 14880 食品安全国家标准食品营养强化剂使用标准 

GB 14881 食品安全国家标准食品生产通用卫生规范 

GB 14963 食品安全国家标准蜂蜜 

GB 15196 食品安全国家标准食用油脂制品 

GB 15203 食品安全国家标准淀粉糖 

GB/I 15680 棕搁油 

GB/I 15681 亚麻籽 

GB/I 15691 香辛料调味品通用技术条件 

GB 16325 干果食品卫生标准 

GB/I 18810 糙米 

GB 19300 食品安全国家标准坚果与籽类食品 

GB/I 19343 巧克力及巧克力制品、代可可脂巧克力及代可可脂巧克力制品 

GB 19640 食品安全国家标准冲调谷物制品 

GB 19643 食品安全国家标准藻类及其制品 

GB 19644 食品安全国家标准乳粉 

GB 19646 食品安全国家标准稀奶油、奶油和无水奶油 

GB 20371 食品安全国家标准食品加工用植物蛋白 

GB/I 20706 可可粉 

GB/I 20880 食用葡萄糖 

GB/I 20881 低聚异麦芽糖 

GB/I 20882 果葡糖浆 

GB/I 20883 麦芽糖 

GB/I 20884 麦芽糊精 

GB/I 20977 糕点通则 

GB/I 22493 大豆蛋白粉 

GB/I 23528 低聚果糖 

GB/I 23529 海藻糖 

GB/I 23787 非油炸水果、蔬菜脆片 

GB/T 23968 肉松 

GB 25191 食品安全国家标准调制乳 

GB 25192 食品安全国家标准再制干酪 

GB/I 26762 结晶果糖、固体果葡糖 

GB 28050 食品安全国家标准预包装食品营养标签通则 

3 
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GB/I 29602 固体饮料 

GB 31644 食品安全国家标准复合调味料 

GB 31645 食品安全国家标准胶原蛋白肤 

GB/I 35545 低聚木糖 

GB/I 35883 冰糖 

LS/I 3210 小麦胚（胚片、胚粉） 

NY/I 230 椰子油 

NY/I 285 绿色食品豆类 

NY/I 289 绿色食品咖啡 

NY/T 832 黑米 

NY/I 891 绿色食品大麦及大麦粉 

NY/I 1081 脱水蔬菜原料通用技术规范 

NY/I 1506 绿色食品食用花卉 

NY/T 2110 绿色食品淀粉糖和糖浆 

NY/I 2672 茶粉 
	

称 

QB/T 2343. 1 赤砂糖 

QB/T 4260 水苏糖 

QB/I 4561 红糖 

QB/T 4567 黑糖 
	 抽 

QB/I 5323 植物酵素 

DBS15/ 002 食品安全地方标准含乳固态成型制品 

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则 
	

口 

国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕第 75 号 《定量包装商品计量监督管理办法》 

国家质量监督检验检疫总局令〔20091第 123 号 《食品标识管理规定》 

《中华人民共和国药典》2020 年版一、二部 

关于将油菜花粉等食品新资源列为普通食品管理的公告（2004 年第17 号） 

关于批准菊粉、多聚果糖为新资源食品的公告（2009 年第 5 号） 

关于批准茶叶籽油等 7 种物品为新资源食品的公告（2009 年第 18 号） 

关于批准 DHA 藻油、棉籽低聚糖等 7 种物品为新资源食品及其他相关规定的公告（2010 年第 3 号） 

关于批准中长链脂肪酸食用油和小麦低聚肚作为新资源食品等的公告（卫生部公告2012年第16号） 

关于批准裸藻等 8 种新食品原料的公告（2013年第 10 号） 

关于批准塔格糖等 6 种新食品原料的公告（2014 年第 10 号） 

关于批准茶叶茶氨酸为新食品原料等的公告（2014 年第 15 号） 

关于批准番茄籽油等 9 种新食品原料的公告（2014 年第 20 号） 

关于发酵乳杆菌 CECT5716 等 3 个菌种的公告（2016 年第 6 号） 

关于乳木果油等 10 种新食品原料的公告（2017 年第 7 号） 

关于弯曲乳杆菌等 24 种“三新食品”的公告（2020 年第 2 号） 

卫生部可用于食品的菌种名单（卫办监督发〔2010) 65 号） 

3 产品命名原则及分类 

3.1 产品命名原则 

以一种或几种原料名称或原料缩写＋成品物理状态命名；或以商品名称／商标名称＋原料＋产品真实

属性／物理状态／加工方法命名；或按照 GB 7718 标注产品名称。 
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2 产品分类 

本产品依据食用方式的不同分为即食谷物制品和冲调谷物制品。 

4 要求 

4.j 原辅料要求 

1. 1 高粱：应符合 GB/丁 8231、0日 2715 的规定。 

4. 乍 2 黑米：应符合 N丫／丁 832、 GB 2715 的规定。 

或 1.3 糙米：应符合 GB／丁 1881O、 GB 2715 的规定。 

4. 1.4 谷物制品（如燕麦片、燕麦粉、全麦片、全麦球、谷物球、小麦片、玉米片、燕麦、紫米、糯米、 

玉米、荞麦、小麦、小米、黑麦、红米、青棵、蔡麦、麦片、红麦、栗米、谷物胚芽、大米胚芽、魔芋、 

糯米、高蛋白豆米粉等）：应符合 GB 2715 的规定。 

4. 1.5 谷物圈、谷物星、谷物叶、心形谷物：应符合 GB 2762、 GB 2763 的规定。 

4."6 小麦胚芽粉：应符合 LS／丁 3210、 GB 2715 的规定。 
	 卜店 

4门．7 大麦：应符合 N丫／丁 891、G日 2715 的规定。 

4.1.8 大米：应符合 G日／丁 1354k GB 2715 的规定。 

4" ？豆类（大豆、黄豆、红豆、黑豆、绿豆、青豆（豌豆） 鹰嘴豆、蚕豆、扁豆、白 

芸豆等）：应符合 N丫／丁 2日5 的规定。 

4.1.10 豆类蛋白：应符合 GB 20371 的规定。 

4.1.1”水果及其制品（如葡萄、香蕉、苹果、山植、芒果、木瓜、椰子、菠萝、西瓜、草毒、梨、蔓 
	

户 

越每、火龙果、无花果、黄桃、蓝萄、榴莲、称猴桃、桃子、柠檬、金桔、红石榴、红枣、桑棋、樱桃、 

牛油果、橙子、树苟、水蜜桃、百香果、哈密瓜、椰蓉、等）：应符合 GB 16325 的规定。 

4.1.12 蔬菜及其制品（如山药、干姜、南瓜、秋葵、黄瓜、苦瓜、菠菜、西兰花、马铃薯、佛手、红 

薯、紫苏、红甜菜、红览菜、菠菜、紫薯、番茄、胡萝卜、萝卜、花椰菜、芦笋、芹菜、冬瓜、甘蓝、 

西葫芦、莲藕、山野菜、离笋、竹笋、椰子、青椒等）：应符合 N丫／丁 1081 的规定。 

互 1.13 坚果与籽类（粉） （如芝麻、核桃、南瓜籽仁、腰果、瓜子仁、葵花籽、松籽、开心果仁、扁 

桃仁、棒子仁、夏威夷果、花生、杏仁、栗子等）：应符合 GB 19300 的规定。 

4.1.14 奇亚籽：应符合国家卫生计生委 2014 年第，0 号公告的规定。 

4.1.15 亚麻籽：应符合 GB／丁，568，的规定。 

4 川6 无水奶油、稀奶油、奶油、淡奶油粉：应符合 GB 19646 的规定。 

4".17 黄油：应符合 GB 15196 的规定。 

4.1.18 乳粉：应符合 GB 19644 的规定。 

4.1.1？芝士粉（再制干酩）：应符合 GB 25192 的规定。 

4. 1. 20 炼乳：应符合 GB 13102 的规定。 

4. 1.2”牛奶、调制乳：应符合 GB 2519，的规定。 

4. 1. 22 饮料（果蔬汁类及其饮料、蛋白饮料、碳酸饮料、风味饮料、茶（类）饮料、咖啡（类）饮料、 

植物饮料、固体饮料等）、酸奶溶豆：应符合 GB 710，的规定。 

引．23 巧克力及巧克力制品：应符合 G日／丁 19343 的规定。 
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4. 了．24 椰子油：应符合 N丫／丁 230、 GB 2716 的规定。 

4. 1. 25 棕搁油：应符合 0日／丁 1568O、 GB 2716 的规定。 

4.1.26 葵花籽油：应符合 GB／丁 10464、 GB 2716 的规定． 

妇 27 食用花卉（菊花、金银花、茉莉花、槐花等）：应符合 N丫／丁 1506 的规定。 

4}28 重瓣红玫瑰、0日人藻油、植物幽醉、植物幽醇醋：应符合国家卫生计生委 2010 年第 3 号公告 

的规定。 

4."29 玫瑰茄：应符合卫生部 2004 年第 17 号公告的规定。 

4. 1. 30 白砂糖：应符合 GB 13104 的规定。 

4. 1.31 红糖：应符合 QB/1 4561、GB 13104 的规定。 

4. 1. 32 黑糖：应符合 0日／丁 4567、 G日 13104 的规定。 

或 1.33 冰糖：应符合 GB／丁 35883、 GB 13104 的规定。 

4.1.34 赤砂糖：应符合 0日／丁 2343. ，、 C日 1 3104 的规定。 

4A. 35 结晶果糖：应符合 GB/T 26762 的规定。 

4. 1. 36 低聚果糖：应符合 GB／丁 23528 的规定。 

4. 1. 37 低聚异麦芽糖：应符合 GB/T 2088，的规定。 

4.".38 麦芽糖：应符合 C日／下 20883、 C日 15203 的规定。 

4. 1 3’玉米糖桨、麦芽糖桨：应符合 NY/T 2110 的规定。 

4.1.40 果葡糖浆：应符合 C日／丁 20882、 G日 15203 的规定。 

或 1.41 食用葡萄糖：应符合 GB／丁 20880、 GB 15203 的规定。 

4.1.42 蜂蜜：应符合 GB 14963 的规定。 

'1. 43 海藻糖：应符合国家卫生计生委 2014 年第 15 号、C日／下 2352，的规定。 

4.1.44 淀粉糖：应符合 GB 15203 的规定。 

4. 1.45 麦芽糊精：应符合 G日／丁 20884 的规定。 

4. 1.46 抗性糊精：应符合卫生部公告 2012 年第，6 号的规定。 

4门．47 食用盐：应符合 C日／丁 5461、 GB 2721 的规定。 

4门．48 胶原蛋白肤：应符合 C日 31645 的规定。 

4. 1. 49 藻类及及其制品（海带、海苔（粉）、紫菜、裙带菜、羊栖菜等）：应符合 GB 19643 的规定。 

4. 1. 50 调味料（黑胡椒粉、辣椒粉、孜然粉、蒜粒、蒜粉、育葱粉〔小葱）、芥末粉、洋葱粉、八 

角粉、花椒粉、青花椒粉、姜粉等）：应符合 C日／丁 15691 的规定。 

4.1.51 咨油粉、烧烤调味粉等复合调味料：应符合 GB 31644 的规定。 

4. 1. 52 水产调味料；应符合 GB 10133 的规定。 

4. 1. 53 杜把花、明日叶：应符合国家卫生健康委 2020 年第 2 号公告的规定。 

4.1.54 鱼油及提取物、乳矿物盐：应符合卫生部 2009 年第，8 号公告的规定。 

4. 1. 55 宝乐果粉、乳木果油：应符合国家卫生计生委 2017 年第 7 号公告的规定。 

4. 1. 56 燕麦 0 一葡聚糖：应符合国家卫生计生委 2014 年第 20 号公告的规定。 

或 1. 57 低聚木糖：应符合国家卫生计生委 2014 年第 20 号公告、C日／丁 35545 的规定。 

4. 1.58 裸藻：应符合国家卫生计生委 2013 年第 10 号公告的规定。 

飞 
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或 1 59 可食用菌种（双歧杆菌、乳杆菌、保加利亚乳杆菌、乳双歧杆菌、凝结芽袍杆菌、乳酸菌等）: 
应符合卫办监督发〔2010) 65 号、国家卫生计生委 2016 年第 6 号或其他相关标准的规定。 

4. 1. 60 药食同源植物（百合、决明子、肉桂、沙棘、白果、牡蜗、阿胶、罗汉果、构祀子、荷叶、获 

等、芡实、白扁豆、山植粉、金银花、鸡内金、麦芽、甘草、葛根、黑胡椒、莲子、百合、昆布等）: 
应符合《中华人民共和国药典》2020 年版一部的规定。 

4. 1.61 肉松：应符合 GB/I 23968 的规定。 

4. 1.62 蛋黄粉：应符合 G日 274？的规定。 

或 1. 63 茶粉（红茶粉、乌龙茶粉、抹茶粉、绿茶粉）：应符合 N丫／丁 2672 的规定。 

4. 主 64 可可粉：应符合 U日／丁 20706 的规定。 

州 65 咖啡粉：应符合 N丫／丁 289 的规定。 

4."66 冻干玉米粒：应符合 GB 2762、 GB 2763 的规定。 

4. 1. 67 含乳固态成型制品：应符合 DBS1S/ 002 的规定。 

4.1.68 饼干（碎）：应符合 GB 7100 的规定。 

妇 6？非油炸水果蔬菜脆片：应符合 G日／丁 23787 的规定。 

4. 1. 70 小米豆等糕点：应符合 G日／丁 20977 的规定。 

今 1.71 水苏糖：应符合 GB／下 4260 的规定。 

4.1.72 豆乳粉、奶酪粉、陈皮、酪蛋白粉、牛奶蛋白粉、麦数中链甘油三酉旨、咖缠：应符合相关产品 

标准的规定。 

4门 73 动物性水产品及其制品（鳍鱼、三文鱼、虾仁、虾肉等）：应符合 G日 2733 或 G日 10136 的规 

定。 

4."74 菊粉：应符合国家卫生计生委 200？年第 5 号公告的规定。 

4. 1. 75 乳清粉和乳清蛋白粉：应符合 GB 11674 的规定。 

4. 1. 76 大豆蛋白粉：应符合 G日／丁 22493 的规定。 

& 1. 77 发酵乳：应符合 GB 1930 的规定。 

4 主 78 牛初乳：应符合 GB／丁 22493 的规定。 

4. 1. 79 植物醉素：应符合 GB／丁 5323 或其他相关产品标准的规定。 

4".80 食用菌及其制品：应符合 GB 7096 的规定。 

4.1.8”豆制品（豆腐、豆干、腐竹、豆类蛋白等）：应符合个别 2712 的规定。 

4. 1.82 畜禽肉及其制品（猪肝鸡肉、骨汤、猪肉、牛肉、羊肉、肉松等）：应符合 GB 2707 或 GB 27 

26 其他相关产品标准的规定。 

4. 2 感官要求 

应符合表土的规定． 

表 1 感官要求 

项 	目 要 求 检验方法 

色 	泽 具有该产品应有的色泽 
取适量样品于白色瓷盘内，在光 

、
气

护
 
懊声
』
‘

、J
'
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滋、气味 具有该产品特有的滋、气味，无异味 线充足的地方，目测色泽、组织形态、 

杂质，按食用方法加热后用鼻嗅其气

味，取少量品尝产品的滋味。 

组织形态 具有该产品应有的形态 

杂 	质 无正常视力肉眼可见外来杂质 

4. 3 理化指标 

应符合表 2 的规定。 

表 2 理化指标 

项 	目 指 标 检验方法 

水分／ (%） 	 岌 10. 0 GB 5009. 3 

铅（以Pb 计）/（口g/kg) 	C 众 48 GB 5009. 12 

黄曲霉毒素 B1/(p g/kg) 	C 5. 0 GB 5009. 22 

欢 4 微生物指标 

应符合表 3 的规定。 

表3 微生物指标 

、
济
’
丫
 
2
尹
 

限 	量 
采样方案”及限量（若非指定，均以 CFIJ /g表示） 

检验方法 
n e 口 M 

菌落总数 5 2 10000 100000 GB 4789. 2 

大肠菌群 5 2 10 100 GB 4789. 3 平板计数法 

霉菌 5 2 50 100 GB 4789. 15 

沙门氏菌 5 0 0/25g GB 4789. 4 

金黄色葡萄球菌 5 1 100 1000 GB 4789. 10 平板计数法 

注：n 为同一批次产品应采集的样件数；C 为最大可允许超出；In 值的样品数；

为微生物指标最高食品安全限最值． 

a 样品的分析及处理按 GB 4789. 1执行． 

m 为微生物指标可接受水平的限量值； M 

4. 5 食品添加剂 

食品添加剂质量应符合相应的标准和有关规定。 

食品添加剂品种及使用量应符合 GB 2760 的规定。 

4.6 食品营养强化剂 

食品营养强化剂质量应符合相应的标准和有关规定。 
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食品营养强化剂品种及使用量应符合 GB 14880 的规定。 

4. 7 其他污染物限且 

应符合 GB 2762 的规定。 

或 8 其他真菌毒紊限且 

应符合 GB 2761 的规定。 

49 生产加工过程的卫生要求 

应符合 GB 14881 的规定。 

4.10 净含且 

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，按 JJF 1070 规定的方法检测。 

5 检验规则 

5 ’ 入库检验 

原辅料和包装材料入库前应由生产企业质检部门查验质量合格证明或检验合格后方可入库。 

5. 2 组批与抽样 

同一批投料、同一班次、同一日期生产的同一规格产品为一批，每批次采取随机抽样的方法抽取样

品进行检验，采样数量应满足检验及复检需要，分成两份，一份用于检验，一份留样备检。 

5.3 出厂检验 

产品出厂前，应经生产企业的质量检验部门按本标准规定逐批进行检验，检验合格并签发合格证后

方可出厂。出厂检验项目为感官要求、水分、菌落总数、大肠菌群、净含量。 

5.4 型式检验 

5.4.1 型式检验项目为要求中的全部项目。 

5.4.2 型式检验每半年进行一次，有下列情况应进行型式检验： 

a）产品定型投产时； 

b）停产 6 个月以上恢复生产时： 

C）原辅料产地、供应商发生改变或更新主要生产设备，影响产品质量时： 

d）出厂检验结果与上次型式检验差异较大时和质检部门认为有必要时： 

a）供需双方对产品质量有争议，请第三方进行仲裁时； 

f）国家食品安全监督管理部门提出要求时。 

5.5 判定规则 

产品经检验全部指标符合本标准要求时，判定为合格品。若有不合格项时，可在同批产品中加倍取

样对不合格项进行复检，以复检结果为准。微生物指标不得复检． 

6 标志、包装、运输、贮存 

6. ’ 标志 

产品标签应符合〔;B 7718 、GB 28050 和《食品标识管理规定》。应有明确标识，标识上字迹应清

晰、完整、准确。含新资源食品的产品的标签标志应符合国家卫健委（原卫计委和卫生部）相关的规定。 

外包装储运图示标志应符合 GB/T 191 的规定。 

6. 2 包装 

9 
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产品的包装材料应卫生清洁、干燥、无毒、无异味，符合相关标准的规定。外包装物采用瓦楞纸箱

的，应符合GB/I 6543的规定。 

6. 3 运输 

运输和装卸所用的容器工具、设备条件必须清洁干燥，运输时不得与有毒、有异味、有腐蚀性的

货物混放、混装。运输中防止挤压、曝晒、雨淋，装卸时轻拿轻放。 

6.4 贮存 

产品应贮存在常温、阴凉、通风、干燥处。库房内应有防尘、防蝇、防鼠等设施，不得与有毒、 

有异味或影响产品质量的物品共同存放。产品按不同批次堆码，堆码整齐，并应垫板：与地面距离不低

于工0cm, 距墙面 20cm0 

在符合本标准规定的条件下，产品保质期按产品标签上标识的保质期内容执行。 

10 
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