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草。 

 本文件按照GB/I11-2020《标准化工作导则第1部分：  标准化文件的结构和起草规则》的规定起 

2：署哩 7101 (* p flD) 薰 GB(*flip *tQt) GB 2760 (*jZ *fr)29921 (t&fl flflmj))*tffW4L*Th: (11t *flg 0Th*1C QIt) *flQ 
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本标准属首次发布． 
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百合获荃酸枣仁膏 

1 范围 

熊魏数an.*tn. a st. a . tn.JcffitLit )JnAbJt tt fl. flt fltn2fCuflt Wflk. 1flt 	=iIt kt 

运输和贮存。 

、桑堪、积棋子、大

的一种或几种浓缩， 

聚异麦芽糖及食用香 

2 规范性引用文件 

，‘翌竺竺整1ThIll. I, 	 的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文 

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文不护下一一～~J-I--- 
GB/T 12143-2008 饮料通用分析方法 

GB 12695-2016 食品安全国家标准饮料生产卫生规范 

GB/I 13662-20 18 黄酒 

GB 14881-2013 食品安全国家标准食品生产通用卫生规范 

GB 1886. 184-2016 食品安全国家标准食品添加剂苯甲酸钠 

GB 1886. 187-2016 食品安全国家标准食品添加剂山梨糖醇和山梨糖醇液 

GB 1886. 234-2016 食品安全国家标准食品添加剂木糖醇 

GB/I 191-2008 包装储运图示标志 

GB/I 20881-2017 低聚异麦芽糖 

GB/I 20882. 6-2021 淀粉糖质量要求第6部分：麦芽糊精 
GB/I 20883-2017 麦芽糖 

GB/I 23528. 2-2021 低聚果糖质量要求第2部分：低聚果糖 
GB 25531-2010 食品安全国家标准食品添加剂三叙蔗糖 

GB 2760-2014 食品安全国家标准食品添加剂使用标准 

GB 2762-2017 食品安全国家标准食品中污染物限量 

GB 28050-2011 食品安全国家标准预包装食品营养标签通则 

GB/I 28118-2011 食品包装用塑料与铝箔复合膜、袋 

GB 29921-2021 食品安全国家标准食品中致病菌限量 

GB 30616-2020 食品国家安全标准食品用香精 

GB/I 35883-2018 冰糖 

GB/T 35885-2018 红糖 

GB 4789. 1-2016 食品安全国家标准食品微生物学检验总则 

GB 4789. 2-2016 食品安全国家标准食品微生物学检验菌落总数测定 

GB 4789. 3-2016 食品安全国家标准食品微生物学检验大肠菌群计数 

GB 4789. 4-2016 食品安全国家标准食品微生物学检验沙门氏菌检验 

GB 4789. 15-2016 食品安全国家标准食品微生物学检验霉菌和酵母计数 



0／下LK 0029S-2022 

GB 4806. 7-2016 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品 
GB 5009. 12-2017 食品安全国家标准食品中铅的测定 

GB 5749-2006 生活饮用水卫生标准 

GB 7101-2015 食品安全国家标准饮料 

GB 7718-2011 食品安全国家标准预包装食品标签通则 

DBS 2 2/02 4-2 0 2 0 人参 

JJP 1070-2005 定量包装商品净含量计量检验规则 

NY 317-1997 鹿血 

粤家质量监督检验检疫总局令（2005）第 75 号《定量包装商品计量监督管理办法》 
国家质量监督检验检疫总局令（2009）第 123 号《食品标识管理规定》一 ‘一 

.41 《雪货人界赞国药典》202。年版一部、四部：百合、获等、酸枣仁、莲子、拘祀子、桂圆（龙眼
肉）、桑推、积棋子、大枣、黄精、蜂蜜 

3 要求 

3.’ 原辅料 

应符合以下要求和国家动植物检验检疫、生产经营许可管理等方面的规定。 
3. 1.’ 酸枣仁：应符合《中国药典》2020 年版一部的规定。 
3. ’・ 2 鹿血：应符合NY 317 的规定。 

王生色歹色产等、酸枣仁、莲子、拘祀子、桂圆（龙眼肉）、桑堪、积棋子、大枣、黄精、蜂蜜： 
应符合《中国药典》2020 年版一部的规定。 

3.1.4 冰糖：应符合 GB/T 35883-2018 的规定。 

3.1.5 黄酒：应符合 GB/I 13662-2018 的规定． 
3.1.6 红糖：应符合GB/I 35885-2018的规定。 

3. ’・ 7 麦芽糖：应符合GB/I 20883-2017 的规定。 

3.1.8 山梨糖醇：应符合〔;B 1886. 187-2016 的规定。 

3. ’・ ’ 木糖醇：应符合GB 1886. 234-2016 的规定。 
3.1.10 麦芽糊精：应符合GB/I 20882. 6-2021的规定。 
3. ’・ ” 低聚果糖：应符合 GB/I 23528. 2-2021的规定。 
3. 1. 12 三氯蔗糖：应符合 GB 25531-2010 的规定。 
3. 1. 13 低聚异麦芽糖：应符合GB/I 20881-2017 的规定。 
3.1.14 苯甲酸钠：应符合GB 1886. 184-2016 的规定。 
3. 1. 15 食品用香精：应符合GB 30616-2020 的规定。 
3.1.16 生产用水：应符合 GB 5749-2006 的规定． 

3.2 感官要求 

应符合表1的规定。 

表1 感官要求 

       

 

项目 

  

要求 

 

检验方法 

      

      

 

色泽 

滋味、气味 

  

具有该产品应有的色泽 
取一定量棍合均匀的被侧样品置 
50m1无色透明烧杯中，在自然光下 

   

无异味，无异臭 
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状态 

  

无正常视力可见外来异物，状态均匀 	｝翌察色泽，鉴别气味，用温开水漱 
｝目，品尝滋味，检查有无异物． 

    

33 理化指标 

应符合表2的规定． 

表2 理化指标 

项目 

可溶性固形物（20℃折光计法）/% )  

指标 

25. 0 
检验方法 

《犯 /1 12143 
铅（以Pb 计）/(mg/kg) 	 E 0.25 GB 5009. 12 

3.4 微生物指标 

微生物限量应符合表3的规定，致病菌限量应符合表4的规定。 

表3 微生物限量 

项目 
采样方案’及限量 

检验方法 

菌落总数／(CF0/g) 5 2 10' 5X1口 GB 4789. 2 
大肠菌群/ (CFIJ/g) 5 2 10 102 GB 4789.3 平板计数法 

霉菌／化FU/g) 	C 50 GB 4789. 15 
酵母／(cRJ/g》 	C 20 GB 4789. 巧 

注：a 样品的采样及处理按‘B4789.l 执行． 

表4 致病菌限且 

致病菌指标 
采样方案’及限量（若非指定，均以／25g表示） 

检验方法 n C m 
! 

沙门氏菌／(CFU/g) 5 0 
… 
} 

GB4789.4 
注：a 样品的采样及处理按GB 4789. 1执行． 

丈 

t 
,= 

3.5 食品添加剂 

食品添加剂质量应符合相应的标准和有关规定。 

食品添加剂品种及使用量应符合GB 2760 的规定． 

3.6 其他污染物限量 

应符合 GB 2762 的规定。 

3. 7 净含量 

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，按刀F 
3.日 生产加工过程的卫生要求 

应符合 GB 14881和 GB 12695 的规定。 

1070 规定的方法检测． 
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4 检验规则 

或 1 入库检验 

原辅料和包装材料入库前需经本企业检验部门检验合格或查验产品检验合格证明后方可入库。 

或 2 组批与抽样 

扭、，乳竺粉, M二 j-H-I--b4,4&.a.-r- -r A - 、同一班次的产品为一个批次．从同一组批的合格产品中，随机抽取样品。 
每批抽样量不少于4盒’样品分为2份，1份检验，1份备查。抽检样矗益蔽巍漏浦：J～「““。 
4. 3 出厂检验 

产品出厂前’  应经生产企业的质量检验部门按本标准规定逐批进行出厂检验项目检验
，  检验合格

并签发质量合格证的产品方可出厂。  

出厂检验项目为感官要求、可溶性固形物、菌落总数、大肠菌群、净含量。 

44 型式试验 

4.4.’ 型式检验项目为技术要求中的全部项目． 

4.4.2 型式检验为正常生产时每半年进行一次，有下列情况应讲杆型才粉胎． 

a) 产品定型投产时： 

b） 停产 6 个月以上恢复生产时； 

C） 原、辅料产地、供应商发生改变或更新主要生产设备，影响产品质量时： 

出厂检验结果与上次型式检验差异较大时和质检部门认为有必要时； 

供需双方对产品质量有争议，请第三方进行仲裁时； 

国家食品安全监督管理部门提出要求时。 

屯 5 判定规则 

样、T'fl默a L霏纂肇雾灌. 	 不合格项时可在同批产品中加倍取 

5 标志、包装、运输和贮存 

191翟｛签应符合 GB 7718-. GB 2805。和《食品标识管理规定》包装储运图示标志应符合 GB/I 
5. 1 包装 

．产品包装应符合GB 4806.7, GB/T 28118 和国家相关标准及有关规定的要求。 

包装吾封、无渗漏，外包装牢固、平整、并保证箱内产品完好． 

5.2 运输 

时应翼翼默t. “翼瓢霭 ,fl4t isn, gmnl!!ipTu JPn'i黑 , P纂 t瞥贯搬运 
5。3 贮存 

、
常
弋
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:::::t#iThrn a黑翼 a 篡蹂 tfl 	tnsttt 	t?*a 	txzt10cm, f20cm. 

在本标准规定的贮存条件下．未经开封，保质期为18个月。 
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