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液态调味料 

己备案的企业标准中食品安全

相关内容与食品安全国家标准或者

地方标准冲突的，该备案自动废止。 

2021-12-20 发布 

沈阳市西塔万盛食品加工少一发布 
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前 言
 

本标准按GB/T 112020《标准化工作导则第1部分：标准的结构和编写》给出的规则编制． 

沈造熟誉竺竺GB 2762-2017《食晏安全国家标准食品中污染物限量》（其中铅指标严于 
黔望箕鹭士伙GB 29921-2013 (*fl&*'A4tr\\ spe 	 品汽舍国家标准食品- -蒲 I蒲菌 I蒲菌肠 'M'.IvJrkc.a.f,4D#llGB2719-2o1猛 
醋卫生标准》制定，其他指标按产品实际检测数据制定。 

本标准由沈阳市西塔万盛食品加工厂提出并起草。 

本标准主要起草人：种婷。 

本标准属首次发布。 
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液态调味料 

” 范围 

本标准规定了液态调味料的要求，试验方法，检验规则，标志、包装、运输与贮存。 

本标准适用于以饮用水、白砂糖、绵白糖、食用盐、酱油、食醋、味精、雪碧、苹果醋、牛肉粉

调味料为原料’添加食品添加剂冰乙酸、糖精钠、阿斯巴甜、焦糖色（普通法）经调配、混合、搅拌、 

灌装而成的（原汁或浓缩汁）液态调味料。浓缩汁液态调味料在食用和检验过程中需要进行稀释复原后 

方可。 

2 规范性引用文件 

下列文件对本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。 	户 

凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 
	 袅 

GB/I 191 包装储运图示标志 

GB/I 317 白砂糖 

GB/T 1445 绵白糖 

GB 1886. 10 食品安全国家标准食品添加剂冰乙酸（又名冰醋酸） 

GB 1886. 18 食品安全国家标准食品添加剂 糖精钠 

GB 1886. 47 食品安全国家标准食品添加剂阿斯巴甜 

GB 22367 食品安全国家标准天门冬酞胺酸甲酷（阿斯巴甜） 

GB 2719 食品安全国家标准食醋 

GB 2717 食品安全国家标准酱油 

GB 2720 食品安全国家标准味精 

GB/I 30884 苹果醋饮料 

GB/I 10792 碳酸饮料（汽水） 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB 4789. 3 食品安全国家标准食品微生物学检验大肠菌群计数 

GB 4789. 4 食品安全国家标准食品微生物学检验沙门氏菌检验 
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GB 4789. 10 食品安全国家标准食品微生物学检验金黄色葡萄球菌检验 

GB 5009. 11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定 

GB 5009. 12 食品安全国家标准 食品中铅的测定 

GB 工2456 食品安全国家标准食品种总酸的测定 

GB 5009.44 食品安全国家标准食品中氯化物的测定 

GB 5009. 235 食品安全国家标准食品中氨基酸态氮的测定 

GB/T 5461 食用盐 

GB 5749 生活饮用水卫生标准 

GB/I 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱 

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范 

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则 

SB/I 10513 牛肉粉调味料 

刀F 1070 定量包装商品净含量计量检验规则 

国家质量监督检验检疫总局令（2005）第75号 《定量包装商品计量监督管理办法》 

国家质量监督检验检疫总局令（2009) 第123号 《食品标识管理规定》 

3 要求 

3. 1 原辅料 

生产所用原辅料应符合国家食品安全标准和相关规定 

3. 1. 1 酱油：应符合GB 2717 的规定。 

3. 1. 2 食醋：应符合GB 2719 的规定。 

3. 1. 3 食用盐：应符合GB/I 5461 的规定． 

3. 1.4 味精：应符合GB 2720 的规定。 

3. 1.5 绵白糖：应符合GB/I 1445 的规定。 

3. 1.6 白砂糖：应符合GB/I 317 的规定。 

3. 1. 7 雪碧：应符合GB/I 10792的规定 

3.1.8 牛肉粉调味料：应符合SB/I 10513 的规定。 

3. 1.9 苹果醋．应符合GB/I 30884 的规定。 

3. 1. 10 焦糖色；应符合GB 1886. 64 的规定。 
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3. 1. 11 阿斯巴甜：应符合GB 1886. 47 的规定。 

3. 1. 12 糖精钠；应符合GB 1886. 18 的规定。 

3. 1. 13 冰乙酸：应符合GB 1886. 10 的规定。 

3. 1. 14 工艺用水：应符合GB 5749 的规定。 

3.2 感官要求 

应符合表I规定。 

和 感官要求 

项 	目 要 	求 

色 	泽 具有本品固有的色泽 

组织形态 
液态 

滋、气味 
具有本产品固有的滋、气味、无异味 

杂 	质 无肉眼可见外来杂质 

3. 3 理化指标 

应符合表2规定。 

表2 理化指标 

项 目 指 	标 

食盐（以NaC1计）/（即lOOmI) 5.0-g.5 
总酸（以乙酸计）/(In创lOOmi) 4. 0-7. 0 
氨基酸态氮／（盯lOOmi) 弃 0.02 
总砷（以As计）/ (m酬kg) ' 0. 5 
铅（以Pb计）／恤酬kg) ( 1.0 
3.4 微生物指标 

3.4. 1 菌落总数、大肠菌群

应符合表 3的规定。 

3 
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表 3 菌落总数、大肠菌群 

项 	目 采兰方案’及限量（若非指定，均以／25m 1表示） 

n c m M 
菌落总数／ (CFU/rnL) 	 5 2 5X103 5x1 o' 
大肠菌群／ (CFU/,nL) 5 2 工 0 102 
注1:‘样品的采样及处理按GB 4789. 1执行． 

3.4.2 致病菌限量 

应符合表魂的规定。 

表 4 致病菌限量 

致病菌指标 
采样方案’及限量（若非指定，均以／25m1表示） 

n c m M 
沙门氏菌 5 0 0 
金黄色葡萄球菌 5 2 100 CFU/mL. 10000 CFU /mL 
注I: a样品的采样及处理按GB 4789. 1执行。 

3. 5 食品添加剂 

3. 5. 1 食品添加剂质量应符合国家相应的标准和有关规定。 

3.5.2 食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。 

3.6 其他污染物含量 

应符合GB 2762标准规定。 

3. 7 净含量偏差 

应符合国家《定量包装商品计量监督管理办法》规定。 

8 生产加工过程 

应符合GB 14881的规定。 

4 试验方法 

4. 1 感官要求 

取样品50mb
置于洁净的白瓷盘中，在自然光下，用肉眼直接观察其色泽，形态和杂质，嗅其气味

品尝滋味。 

生 2 理化指标 
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4.2. 1 食盐 

按GB 5009.44规定方法测定． 

4.2.2 总酸 

按GB 12456规定方法测定。 

4.2.3 氨基酸态氮 

按GB 5009. 235规定方法测定。 

生 2.4 总砷 

按〔;B 5009. 11规定方法测定 

4.2.5 铅 

按GB 5009. 12规定方法测定。 

4. 3 微生物限量 

4.3. 1 菌落总数 

按（;B 4789.2规定方法检验。 

4.3.2 大肠菌群 

按GB 4789. 3规定方法检验。 

3. 3 致病菌限量 

按GB 4789.4, GB 4789. 10（第二法）规定方法检验。 

生 4 净含量偏差 

按刀F 1070规定方法测定。 

5 检验规则 

5. 1 原、辅料入库检验 

原辅料入库前应由生产厂质检部门查验质量合格证明或检验合格后方可入库． 

5. 2 组批与抽样 

5.2．工组批 

以同一次投料、同一生产日期、同一班次、同一生产线生产的同一品种产品为一批。 

5.2. 2 抽样 

在成品库内随机抽样，抽样单位以最小包装计。每批抽样数量不低于1kg。样品分成2份，一份用于

检验，一份备查。 

5.3 出厂检验 

1% 
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每批产品应经公司质量检验部门按本标准规定的检验项目进行检验，检验合格并签发合格证后方可 

出厂。出厂检验项目为；感官要求、净含量、食盐、总酸、氰 tf- re. -J.氛 iMi s- *& -i-- n 一一一～ '"i a-. 只Sn' ,卜【汉 ' 安、空 w；公资L-. 国洛总数、大肠菌群． 
5.4 型式检验 

5.4. 工 型式检验项目为要求中的全部项目。 

5.4.2 型式检验每一年进行一次，有下列情况之一时亦应进行型式检验： 

a）产品定型投产时； 

b）停产6个月以上恢复生产时； 

C）原辅料产地、供应商发生改变或更新主要生产设备时； 

d）检验结果与型式检验差异较大时和质检部门认为有必要时； 

e）供需双方对产品质量有争议，请第三方进行仲裁时； 

f）国家质量监督管理部门提出要求时。 

5. 5 判定规则 

产品经检验全部指标符合本标准要求时，判定为合格品。若有不奋旗师 I- -_-' 曰 Wfrflri-t4,nIt 一 一～ ~J'1__-__4_"-J J ruicJ'J口 lit fl flo 石111、石“ t合.qi1u, )iZ-T 问批产品中加倍 

取样对不合格项进行复检，判定该批产品不合格。 微生物限量不得复检。 

6 标志、包装、运输与贮存 

6. 工标志 

6. 1. 1 产品标签应符合GB 7718, GB 2805。和《食品标识管理规定》规定。 

6. 1.2 产品包装储运图示标志应符合GB/T 191标准规定。 

6.2 包装 

产品采用符合GB 4806. 7.. GB/I 10004规定塑料袋或桶包装。外包装采用符合GB/I 6543规定的瓦楞

纸箱。 

6. 3 运输 

运输工具应清洁’干燥、卫生且具有防雨、防潮、防暴晒等措施。严禁与有毒、有害、有异味、易

污染的物品混装、混运，运输过程中不得暴晒、雨淋、受潮。 

6.4 贮存 

6.4. 1
产品应贮存在清洁卫生、阴凉、通风、干燥，具有防尘、防蝇、防虫、防鼠的仓库内，严禁与有 

毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同贮．产品应离墙离地分类堆放，应有垫离架，离地10cm, 
离墙20cm0 

6.4.2 在本标准规定的贮存条件下，自生产之日起，产品未启封或包装未破损的产品，保质期为12个月。 
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